
 

      

今年のお月見（十五夜）は  

10 月 4 日（水曜日）         

＜ 規 格 ＞ 

 

～お月見とは～ 

その昔、人々にとって“月”はとても神秘的なものでした。その為か、満月の光を浴びて夜

露のついた食べ物を食べると長生きできると言い伝えられお供え物を外に出しました。 

お供え物として、すすきの穂のほかに里芋や枝豆の作物と果物、団子を供える事から「芋名

月」や「豆名月」とも呼ばれました。 

原料配合 ・小麦粉 27.68％・さつまいも餡 26.40％・砂糖 11.07％ 

     ・でん粉 0.99％・食塩 0.28％・酵素 0.36％・水 33.22％           

           アレルゲン物質 … 小麦 

 

栄養分析（１００中）           ※分析値は「7 訂日本食品標準線分表」より 
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～商品特徴として～ 

・国産のさつまいもから作った餡を小麦粉の生地で包みました。 

  ・自然解凍で中心部まで柔らかくなったら召し上がってください。 

  ・着色料を使用せず、小麦の自然な色でお月様をイメージしております。 

 

 
 

 
     商品名 ご使用日 学校・センター様名 使用数量 

 

月見団子（さつまいも） 
 

  月  日  曜日 

 

様 
                                             

      /個 

 

締切日：平成 29 年 9 月 8 日 


