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秋田県牛乳普及協会主催 牛乳・乳製品料理コンクール最優秀賞受賞作品 

キャッスルホテル・ＡＮＡクラウンホテル 期間限定で提供  
  

このたび、令和７年度牛乳・乳製品料理コンクール秋田県大会で受賞した生徒たちの作品をキャッスルホテ

ル・ＡＮＡクラウンホテルにて期間限定でご提供いただけることになりました。 

このコンクールは秋田県牛乳普及協会の主催で、国産牛乳及び乳製品の食材としての利用価値の向上や用

途の拡大を図ることを目的に秋田県内で開催している、国産牛乳・乳製品を利用した料理の技術を評価するコ

ンクールです。審査対象は高校生。本年度は１０３点（料理４１点、スウィーツ６２点）の応募がありました。 

 

料理部門の最優秀レシピは、秋田県立大曲農業高校１年の髙橋優月さんの「きりたんぽ風ドリア」（サラダ、本

日のスープ付）で、特別価格の１，０００円です。秋田キャッスルホテル１階のダイニングレストランザ キャッス

ルで１０月３０日（木）～１１月５日（水）１１時～１４時まで限定１日１５食で提供されます。郷土料理のきりたんぽ

と洋食のコラボレーションで、きりたんぽ鍋の食材を使用し、和風ホワイトソースをかけて焼き上げました。 

料理部門は、一日１５食限定になっておりますので、事前の予約をおすすめいたします。 

また、スウィーツ部門では、秋田県立角館高校３年の山信田苺花さんが考案した「ＳＯＹリッチプリン～味噌

キャラメル仕立て～」が令和７年度牛乳・乳製品利用料理コンクール秋田県大会最優秀レシピに選ばれました。

スウィーツ部門最優秀賞の「ＳＯＹリッチプリン～味噌キャラメル仕立て～」は、ＡＮＡクラウンプラザホテル秋

田１階のザ・ラウンジで１０時～２２時まで提供されます。イートインが５５０円、テイクアウトは５４０円です。 

このレシピは、コクの深い味噌キャラメルと香ばしいナッツがアクセントな和の豆腐プリンで、刻んだナッツ

をソースに加えることで食感と香りが楽しめるのがポイントです。甘さ控えめなのに、満足感たっぷりな仕上

がりです。また、スイーツ部門につきましては、テイクアウトでもお楽しみいただけます。 

皆様是非、お気軽にお立ち寄りください。 


